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Con il marchio Tridentum, Collini S.r.I. & da oltre un
trentennio nell'ambito della coltelleria professionale e da piu
di dieci anni produttore di guanti e grembiuli di protezione in
acciaio inox, un binomio che €, ormai, una garanzia di
qualita e servizio.

Ogni singolo prodotto viene curato lungo tutta la filiera di
produzione, dalla materia prima al confezionamento e alla
spedizione; ma non finisce qui: Collini S.r.I. prosegue anche
oltre, fornendo un servizio di assistenza che segue nel
tempo i propri Clienti.

La qualitd ed unicita dei coltelli Tridentum sono dovute alla
particolare tecnica di preparazione: la selezione dell'acciaio,
la tranciatura, la tempra, la sgrossatura, I'affilatura e
I'immanicatura seguono delle linee guida che, nel tempo, si
sono dimostrate vincenti, dando rilievo al marchio stesso e
a Collini S.r.I. come produttore.

La qualita del filato e della maglia, la lucidatura, la finitura e
la cura nella cucitura, garantiscono nel tempo la qualita dei
guanti e dei grembiuli Tridentum, marchio che in breve ha
trovato il suo spazio nell'olimpo dei produttori di strumenti
di protezione.

Acquistare oggi come ieri un prodotto Tridentum, vuol dire
entrare in una dimensione che pochi altri produttori sono in
grado di fornire.

Tridentum, un marchio italiano che & una garanzia.
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89/686/CEE

Guanti Tridentum

m Guanti INOX 5 dita “Magnetic band" .

2010.00

2010.10

2010.20

2010.30

2010.40

2010.50

UNI EN ISO 13998:2004
UNI EN 1082-1:1998
MODELLO BREVETTATO - PATENTED

Guanti INOX 5 dita con gancetto plastico

400000 [ Marrone mis.0 XXS 4000.30 M  Rosso mis. C
4000.10 M  Verde mis. A XS 400040 M Blumis.D
4000.20 [ ] Biancomis.B S 4000.50 Giallo mis. E
Guanti INOX 5 dita con gancetto INOX

3000.00 [  Marrone mis.0  XXS 3000.30 [  Rosso mis. C
3000.10 [  Verde mis. A XS 300040 M Blumis. D
3000.20 ] Bianco mis. B S 3000.50 Giallo mis. E

XL

XL

Giallo mis. E XL

ce Y

B Marrone mis.0 XXS
B Verde mis. A XS
[] Biancomis.B S
B Rosso mis. C M
B Blumis.D L

1]

89/686/CEE
UNI EN ISO 13998:2004
UNI EN 1082-1:1998

Guanti INOX 5 dita con cinturino

ce Ll

3500.00

3500.10

3500.20

3500.30

3500.40

89/686/CEE

UNI EN ISO 13998:2004

3500.50

UNI EN 1082-1:1998

B Marrone mis.0  XXS
B Verde mis. A XS
[] Biancomis.B S
B Rosso mis. C M
B Blumis.D L
Giallo mis. E XL
™ .
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Guanti INOX 5 dita con avambraccio e gancetto plastico

4500.00

4500.10

4500.20

4500.30

4500.40

4500.50

HE B [ B ©H

Marrone mis. 0 XXS
Verde mis. A XS
Biancomis.B S
Rosso mis. C M

Blu mis. D L

ce LN

89/686/CEE
UNI EN ISO 13998:2004
UNI EN 1082-1:1998

Giallo mis. E XL

Guanti INOX 5 dita con avambraccio e cinturino

4501.00

4501.10

4501.20

4501.30

4501.40

4501.50

HE B [ B ©H

Marrone mis. 0 XXS
Verde mis. A XS
Biancomis.B S
Rosso mis. C M

Blu mis. D L

ce UL

89/686/CEE
UNI EN ISO 13998:2004
UNI EN 1082-1:1998

Giallo mis. E XL

Guanti INOX 5 dita con avambraccio e cinturino plastico

4502.20

4502.30

4502.40

4502.50

Biancomis.B S
Rosso mis. C M
Blu mis. D L

Giallo mis. E XL

ce UL

89/686/CEE
UNI EN ISO 13998:2004
UNI EN 1082-1:1998

Guanti Tridentum

Tridentum




Guanti Tridentum

RIPARAZIONE

NOI RIPARIAMO

guanti e
grembiuli
di tutti i modelli
e di tutte
le marche.
Guanto antitaglio Tridentum in Spect coic
uanto antitaglio Tridentum in Spectra 9260. 6 Xe
9260. 7 S
9260. 8 M
9260. 9 L
9260.10 XL
code: size:
Sottoguanto in cotone (filo continuo) 08B2025 Taglia
unica
code: size:
Fissa guanti® FGCM M Taglia
unica
*Disponibile nei colori bianco e blu
code: size:
Avambraccio in plexiglass 5000 20 L
5000 30 XL
b ,
Tridentum

Made in ltaly




Grembiule INOX Euronorm CE
Stainless steel apron Euronorm CE

code: size:

6500/60.55  60x55
6500/75.55  75x55
6500/80.55  80x55
6500/85.60  85x60

Grembiule Hygenia in poliuretano antistrappo
Polyurethane anti tear apron Hygenia

code: size:

25210 110x90
25220 120x90

Portacoltelli 4 posti rigido
Knife sheath 4 div. rigid plastic

Cintura per portacoltelli bianca
White belt for knife sheath

Linea Grembiuli Tridentum

Grembiule ALLUMINIO Euronorm CE
Aluminium apron Euronorm CE

code: size:

6000/60.55  60x55
6000/75.55  75x55

Grembiule di gomma Tridentum
Gummed apron Tridentum

code: size:

L 00180 90x110
L 00181 90x120

code:

4240

code:

4400

# F LT
#, . ®
.~ Tridentum
L Made in Italy

#



Certificazioni
guanti
e grembiuli
Tridentum

Perfetta vestibilita e semplicita

d'aggancio grazie alla comoda
regolazione sul polso.

Perfect fit and easy
buckling thanks to the

convenient wrist adjusting strap

Gancetto in materiale plastico

facilmente sostituibile,
totalmente atossico e
sterilizzabile fino a 130° C!
Cio permette di mettere

il guanto

direttamente in autoclave
senza rischi di danneggiario

The plastic buckle can be
aesily replaced, is totally
non-toxic and can be
sterilised at 130° C.

This alfows to put the glove
directly into the autoclave
with no risk of damaging it.

ce WL

89/686/CEE
UNI EN ISO 13998:2004
UNI EN 1082-1:1998

Disponibile anche in versione con
bracciale in stoffa e fermaglio
in acciaio INOX

Realised also with fabric wrist band
and staifess stee/ buckle

Noi abbiamo un modo diverso di vedere

i limiti di cio che lavoriamo, noi vogliamo

dare qualcosa di diverso, sempre piu perfezionato.
Per questo i nostri prodotti ci assomigliano:
SEMPRE TESI VERSO NUOVI ORIZZONTI...

We see the limits of the materials we work
in a different way, we want to provide
you with something special, improved

to perfection. This is the reason why
ore products resemble us:
THEY ARE ALWAYS MOVING TOWARDS
NEW HORIZONS...

# # X

,*’Triqfen’rum®

& Made in italy — =—————



indica il colore del manico
color of the handle

COIteI Ieria Knives indica la lunghezza della lama

Corretta interpretazione del codice e O
Choose the correct reference

XXT.XXXX.XX Nero m [lack
. XX3.XXXX.XX Rosso m o0
P Tr|den-|-um XX4.XXXX.XX Giallo = Vvellow
* * Made in italy XX6.XXXX.XX Verde m Creen
* & XX7 . XXXX.XX Blu m Blue
colore manico disponibile
handle color available
HHHHHHH\HHHHI\HHI\\HH\HHHHHHHHHHHHHII
cm @
XXXXXXXXXXXX . . L XXX.XXXX.16
XXXXXXKXXXXX misura lama disponibile XXXXXXX. 18

blade size available

**%

o Trlden’rum

Made in italy




" in== NewLine

e e e A A A A O O O R B R N N |

cm 18 1513 0

Disosso Stretto 204.2300.13 HEE

Boning knife 204.2300.15 HEE
204.2300.18

e e e e A A A A R O O R B B N N |

cm 26 20 18 16 13 0

Disosso Largo 204.2600.13

Boning knife 204.2600.16 HEE
204.2600.18 HEE
204.2600.20
204.2600.26

e A A A A O O O R B B N A |

cm 15 13 0

Disosso Americano 204.2330.13

American boning knife 204.2330.15

e A A A A O O O R B B N A |

cm 15 13 0

Disosso Americano Flex 204.2331.13

Flex american boning knife 204.2331.15

e A O O O R B O R N |

cm 20 18 16 1 0

Scannare 204.1100.14

Sticking knife 204.1100.16 W
204.1100.18 W
204.1100.20

e A A A O O O R B B N AN |

cm 24 22 20 0

Scannare 2 tagli 204.0035.20

Sticking knife 204.0035.22
204.0035.24

e e o A A A O O A R R B N N B |

cm 36 31 28 26 24 22 0

Francese 204.2000.22 HEE

Butcher knife 204.2000.24 mmm
204.2000.26 MmN
204.2000.28 ®
204.2000.31 MmN
204.2000.36 W

# # X

,*’Triqfen’rum®

& Made in italy — =—————



" in=> NewLine

T A A A O O O R B B N N B |
cm 20 18 16 0
Francese 204.2000.16
Butcher knife 204.2000.18 MmN
204.2000.20 HEE
e e e A A A O O O R R B N A |
cm 19 1716 0
Emilia 204.2100.16
Butcher knife 204.2100.17
204.2100.19
T A A A O O O R R B N A |
cm 18 16 0
Pelare 204.2400.16
Trimming knife 204.2400.18
T e A A A O O O R B O N N A |
cm 18 16 0
Scuoiare 204.2430.16
Skinning knife 204.2430.18
e A A O O O R B R N A |
cm 30 25 0
Scimitarra americana 204.2526.25
American butcher knife 204.2526.30
e A A R O O R B R N A |
cm 30 26 0
Scimitarra 204.2400.26
Butcher knife 204.2400.30
e A O O O R R B R A |
cm 36 32 30 26 23 20 0
Banco 3 mm 204.2200.20
Slicing knife 204.2200.23
204.2200.26
204.2200.30
204.2200.32
204.2200.36
#* <
L o T .
~ Tridentum
# * Made in italy

11




" in== NewLine

e A A A O O O R B B N N A |
cm 30 25 20 0
Cuoco 204.1202.20
Cook knif 204.1202.25
ook knife 204.1202.30
T A A A O O O R B B R A |
cm 36 32 29 0
Mezzo colpo 5 mm 204.2200.29/5
AT 204.2200.32/5 Wl
v 204.2200.36/5
e e e A O R R O A R R B R R O IR IR O O e B | |
cm 28 0
Colpo 5 mm 204.2220.28
Heavy knife
e e A A A O O O R B B N N A |
cm 30 27 24 0
Prosciutto 204.4200.24
Ham - slicer knife 204.4200.27
204.4200.30
e A A A O O O R R B N A |
cm 30 26 0
Prosciutto 204.4210.26
Ham - slicer knife 204.4210.30
e A A A O O A R B R N A |
cm 36 33 30 28 24 0
Salato 204.4000.24
Slicer knife 204.4000.28
204.4000.30
204.4000.33
204.4000.36
e e A A O O O R B R N A |
cm 19 0
Sgorbia per prosciutti Tridentum 2800
Ham Boner
# # X

,*’Triq:én’rum®
%, x

Made in italy — =—————



" in=> NewLine

e e A o A A R O O R B R N A |
cm 36 33 30 28 0
Pane 204.5000.28
Bread knife 204.5000.30
204.5000.33
204.5000.36
e A A A O O O R B B N A |
cm 25 0
Pasticcere 204.5001.25
Pastry knife
e T A O O O R B R R A |
cm 30 25 0
Cuoco seghettato 204.1250.25
Chef knife serrated 204.1250.30
e A A R O O R O B R R O |
cm 30 0
Formaggio 204.3551.30
Cheese knife
e A e O O R O O N R O |
cm 42 34 o
Formaggio 204.3551.34 1
Cheese knife 204.3551.42 1
e e A O O O O O B R R O |
cm 24 21 14 0
Formaggio 204.3552.14
Cheese knife 204.3552.21
204.3552.24
|
Formaggio due manici 201.3550.35
Cheese knife 204.3550.35
>
L e .
~ Tridentum
# * Made in italy
#
xx

13



cm

Salmone
Salmon knife

cm

Filettare
Fish filetting knife

cm

Cuoco curvo
Vegetable knife

cm

Tavola dentato
Table knife

cm

Spelucchino
Paring knife

cm

Bistecca
Steak knife

cm

Pelapatate
Potato peeling knife

cm

Apriostriche
Open oysters knife

~in== NewLine

n 0

o
10

0

e

C
1

# # X

~“Triden
P 4

#

204.4010.30

204.2518.18
204.2518.22

207.3001.07

201.5010.1

201.1000.10

201.5000.11

201.5431.08

221.1099.05

fum’

Made in ttaly



" in=> NewLine

e A A A O O O R B B N A |
cm 20 18 0
Coltello Bergamo 2901 B.18
Bergamo knife 2901 B.20
e e A A A O O O R B O N A |
cm 23 20 0
Coltello pelare h. 9 cm 2802.20
Peeling knife h. 9 cm sl 2802.23
e e s A A A O O O R R B N O |
cm 20 18 16 0
Mannaretta 304.3300.16 @
Cleaver 304.3300.18 W
304.3300.20 W
e e e A A O O O R B R N A |
cm 25 23 0
Mannaretta 321.3300.23
Cleaver 321.3300.25
e e e A A A A O O O R B B N A |
cm 23 20 0
Mannaia 331.3310.20
Cleaver 331.3310.23
#* <
L o T R
/ Tridenfum
#* L Made in Italy

15



" in=> NewLine

cm 40 35 0
Fenditoio 466.35
Beef splitter 466.40

Pig splitter

cm 23 20 0
Mannaia 301.1022.20
Cleaver 301.1022.23

cm 23 0

Mannaia 301.1023.23

Cleaver

cm 18

Mannaretta
Cleaver

301.1100.18

cm 28 0

Coltello colpo
Heavy knife

2815.28

PRt R
L Trlq‘en’rum

& Madein italy — =———




cm

Acciaino Tridentum tondo
Sharpening - steel Tridentum round

cm 30 25

Acciaino Tridentum tondo
Sharpening - steel Tridentum round

mo 30 25

Acciaino Tridentum ovale
Sharpening - steel Tridentum oval

cm 28

Acciaino Tridentum piatto
Sharpening - steel Tridentum flat

cm

Acciaino Tridentum forgiato
Sharpening - steel Tridentum forged

mo 30

Acciaino Tridentum ovale in ceramica
Sharpening - steel Tridentum oval
ceramic

cm 30

Acciaino Tridentum plus ovale rigatura fine
Sharpening - steel Tridentum Plus
oval, finecut

cm 25

Acciaino Tridentum balcanico
Balkan steel Tridentum

Linea Acciaini Tridentum

NEEEEEEEEEEEE R |
0
512.120
NEEEEEEEEEEEE R |
0
512.125
512.130
NEEEEEEEEEEEE R |
0
512.325
512.330
NEREEEE RN |
0
6826.910
EEEEEEEEEE RN |
0
221.2013.20
EEEEEEEEEE RN |
0
600.330
NEREEEE RN |
0
511.330
RN
0
520.250
> r
*f*.f R
.~ Tridentum
#* L Made in Italy
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Linea Europa

e s A A A O O O R B B R A |

cm 1513 0

Disosso Stretto 33011.13

Boning knife 33011.15

T e e A O O O R B O R A |

cm 18 15 13 0

Disosso Largo 33050.13

Boning knife 33050.15
33050.18

e e e A A A O O O R B R N A |

cm 20 18 15 0

Scannare 55083.15

Sticking knife 55083.18
55083.20

T T T T A O O A R RN RN A |

cm 34 30 26 24 22 20 18 16 0

Francese 59061.16

Butcher knife 59061.18
59061.20
59061.22
59061.24
59061.26
59061.30
59061.34

e A A A O O O R B O N A |

cm 36 33 30 28 24 0

Salato 55077.24

Slicer knife 55077.28
55077.30
55077.33
55077.36

e A o A A R O O R B R R A |

em 36 33 30 0

Pane 55004.30

Bread knife 55004.33
55004.36

T e e A A O O O R B R N N |

cm 30 25 20 0

Cuoco largo 55039.20

Cook knife 55039.25
55039.30

it T .
L Trlq‘en’rum

& Madein italy — =———




Linea Legno

T e e e e e e I I B O
18 513 0

cm

Disosso Stretto manico legno 260.2300.13

Boning knife wood handle 260.2300.15
260.2300.18

T T T e e I I

cm 18 16 0

Disosso Largo manico legno 260.2600.16

Boning knife wood handle 260.2600.18

T T

cm 26 24 22 20 18 0

Francese manico legno 260.2000.18

Butcher knife wood knife 260.2000.20
260.2000.22
260.2000.24
260.2000.26

59004-3 Set 3 pezzi Linea Tridentum

59000 - Buste vuote disponibili blu e gialle
59000 - Empty envelopes available blue and yellow

Francese 204.2000.20
Disosso largo 204.2600.18
Disosso stretto 204.2300.13

59004-3 Set 3 pieces Tridentum line

Butcher knife 204.2000.20
Boning knife 204.2600.18
Boning knife 204.2300.13

59001-3 Set 3 pezzi linea Europa

Francese 59061.20
Disosso largo 33050.18
Disosso stretto 33011.13

59001-3 Set 3 pieces Europa line

Butcher knife 59061.20
Boning knife 33050.18
Boning knife 33011.13

# F T

,*‘Triqfen’rum®

& Made in italy




cm

Coltello spelucchino forgiato

Coltello filettare forgiato -

cm

Coltello trinciante stretto forgiato

cm 30
Coltello trinciante cuoco forgiato

cm

Coltello pane forgiato

cm

Coltello prosciutto forgiato

cm

Coltello bistecca-costata forgiato

cm

Coltello disossare forgiato

cm

Coltello cuoco curvo forgiato

cm

Coltello cucina arrosto forgiato

cm

Forchettone forgiato

26

20

20

2000 Forgiata

Made in ltaly

221.9100.10
221.9100.12
221.9100.16

221.9121.21
221.9121.26

221.9120.15
221.9120.20
221.9120.23
221.9120.26
221.9120.30

221.9520.20

221.9400.26

221.9250.12

221.9315.15

221.9301.07

221.9200.19

421.4518.16
421.4518.18
421.4518.21

®

Tridentum



cm

Coltello cuoco curvo
Paring knife

cm

Coltello verdura
Vegetable knife

cm

Coltello spelucchino
Office knife

cm

Coltello bistecca
Steak knife

cm

Coltello disossare
Boning knife

cm

Coltello pane
Bread knife

cm

Coltello arrosto
Roast knife

cm

Coltello cucina
Kitchen knife

cm

Coltello prosciutto
Ham knife

cm

Coltello salato
Slicer knife

30

30

LT
L Trlq(en
%, x

nea Profi

221.3201.07

221.3200.09

221.1200.10
221.1200.16

221.2250.12

221.2320.15

221.5200.20

221.2200.18

221.1200.13
221.1200.15
221.1200.18
221.1200.20
221.1200.25
221.1200.30

221.4200.26
221.4200.30

221.4000.26
221.4000.30

fum’

Made in italy
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Linea Profi

T T T T e A A A R I R RN RN A |

cm 33 0

Forchettone 221.4518.33
Carving fork

T T T T e e e O O A A A O R R DR RN RN A |

cm 30 26 0

Spatola 521.4100.26
Spatula 521.4100.30

Linea Ceppi e Set

Ceppo Tridentum Profi 8 pezzi Ceppo Tridentum Profi 6 pezzi
Strain Tridentum Profi 8 pieces Strain Tridentum Profi 6 pieces
620.2122.08 620.2124.06

Ceppo Tridentum forgiato 8 pezzi Ceppo Tridentum forgiato 6 pezzi
Strain Tridentum forged 8 pieces Strain Tridentum forged 6 pieces
620.9122.08 620.9124.06

Valigia cuoco

Set 6 pezzi Tridentum Case cook
Set six pieces Tridentum 641.9160.12
221.2150.12

Avvolgibili vuoti 12 pezzi 851.9034.12
Blinds empty 12 pieces

Avvolgibili vuoti 6 pezzi  851.9032.06
Blinds empty pieces

it T .
L Trlq‘en’rum

& Madein italy — =———




36
Spatola per cuoco

Spatola per Lasagne

Spatola per dolci

Spatola per fritto

Spatola per fritto

Spatola

25

25

Spatole & Formaggio

501.4100.18
501.4100.25
501.4100.30
501.4100.36

501.4211.15

501.4111.14

501.4210.25

501.4212.25

501.4300.12

23



Spatole & Formaggio

| |
cm 16 0
Spatola per Hamburger 501.4216.16
| |
cm 17 0
Spatola per fritto — 501.4200.17
i _\_\_\—l—\_‘.
e
i — —
- C—— -
[ |
cm 12 10 0
Grana Pavia 2600.10
2600.12
| |
cm 10 0
Segnaforme 2660.10
L.
e - r
| |
cm 14 0
Lancia ~ 2650.14
| |
cm 14 0
Lancia dentato n 2650.14D
| |
cm 16 0
Modello Premana 2620.16
| |
cm 15 0
Modello Vercelli 2631.15
| ‘
1

Tridentum’

Made in ltaly ———————————




cm

Modello Campana

cm

Modello Veneto

cm

Modello Bari

cm

Taglia formaggio Emmenthal

Spatole & Formaggio

Tridentum’

2630.16

2633.15

2634.14

2410.18

25



Piastre tritacarne con mozzo
"Sistema Enterprise”

in lega speciale
di acciaio inossidabile

Stainless steel plates for
meat mincer

Coltelli tritacarne
autoaffilanti in lega speciale
di acciaio inossidabile
temprati con taglienti curvi

Stainless steel knives for
meat mincer

DESCRIZIONE

modello con @ fori mm.
modello con @ fori mm.
modello con @ fori mm.
modello con @ fori mm.
modello con @ fori mm.
modello con @ fori mm.
modello con @ fori mm.
modello con @ fori mm.
modello con @ fori mm.
modello con @ fori mm.
modello con @ fori mm.
modello con @ fori mm.
modello con @ fori mm.
modello con @ fori mm.
modello con @ fori mm.

modello con @ fori mm.

modello con 3 fori

MOD.8  MOD.

1,5

2,0 [ J [ ]
3.0 [ J [ J
3,5 [ J [
4,5 [ [
5,0

6,0 [ [ ]
7.0

8,0 [ J [ ]
9,0 [ J
10 [ J [
12 [ o
14 [ ] [ J
16 [} [
18 [ J
20

12

Tritacarne

MOD.22 MOD.32 MOD. 42

MOD. 8

MOD. 12 MOD. 22

MOD. 32 MOD. 42

26



Piastre e coltelli tritacarne
"Sistema Unger”

Stainless steel plate

and knife for meat
mincer Unger

Tritacarne

DESCRIZIONE RI70 (12) H/82 (22) B/98 (32)
coltelli Unger [ [ J [ J
coltelli Unger lame intercambiabili [ [ ] [ ]

lame per coltelli Unger

intercambiabili (scatole 9 pezzi) i i d
modello con @ fori mm. 2,0 [ J [ J [ ]
modello con @ fori mm. 3,0 [ ] [ ] [ ]
modello con @ fori mm. 3,5 [ ] [ J [
modello con @ fori mm. 4,0 - 12 [ [ J [ J
modello con @ fori mm. 13 - 20 [ ] [ ] [ J
modello con fori tipo "0O" [ ] [ ] [ ]

Anelli segaossi in acciaio al carbonio stradati e affilati
con punte diamantate larghezza mm. 20 o mm. 16

Band saw blades with diamant teeth

1360/1490 1500/1510 1520/1600 1650/1800
o L L L
1820/2050 2060/2430 2450/2830 2840/3250
o L L L

# <

27



Seghetto Tridentum
Seghetto Tridentum inox rapido

Lama ricambio inox rapido

Seghetto Tridentum a vite

Seghetto Tridentum inox a vite

Lama ricambio inox forate

Ricambio lama sega Germany
Ricambio lama inox 10 mt

Raschietto Tridentum

size:

40 cm
45 cm
50 cm
55 cm

size:

40 cm
45 cm
50 cm
55 cm

size:

45 cm
50 cm
55 cm

size:

40 cm
45 cm
50 cm
55 cm

11 mm
15 mm
20 mm

Raschietto Tridentum per taglieri polietilene

Spazzola

Spazzola per ceppi Germany manico plastica

Accessori

code:

097/B
097/B
097/B
097/B

code:

FBO4002006
FBO4502006
FBO5002006
FBO5502006

code:

97/45 SE
97/50 SE
97/55 SE

code:

4002006
4502006
5002006
5502006

code:

FBOR001106
FBOR001506
FBOR002006

code:

YER

code:

9859

Tridentum’
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Barra magnetica e
Barra magnetica Bisigrip nera 30 cm
Black magnetic board 45 cm

Linea Accessori

code:

1900/30 BM
1900/45 BM

Molla per affettati
Molla per affettati inox 18/8
Stainless steel pliers for cold meat

code:

082

Ago inox
Ago inox per cucire con pomolo
Larding needle stainless steel

code:

94071

Forbici inox da cucina
Forbici inox da cucina manico verniciato fisse
Kitchen scissors stainless steel fixed

code:

42768091

Trinciapollo Gazzella inox
Trinciapollo modello Gazzella - inox
Poultry scissors stainless steel

code:

Tr.Gazz inox

Apriscatole

Apriscatole Monopol Titan con farfalla in legno
Opener Monopol-Titan with wooden throttle

code:

Co1 4402

Apriscatole

Apriscatole da banco “Sieger Clou" h. max 55 cm.

Tin-opener until a high of 55 cm.

code:

Co1 30

# F T

;’Triqfen’rum®

& Made in italy
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Abbattibuoi Tridentum
Abbattibuoi Tridentum calibro 9

Ricambi abbattibuoi Tridentum cal. 9

code:

Set Ricambi 0080221

Dado di testa (209) + Percussore (208) + Controdado (209A)
Molla esterna percussore (214) + Molla interna percussore (213)

code:

Set Ricambi 0080228
Molla (215) + Gomma (216)

code:
Set Ricambi 0080229

Perno (210) + Leva a scatto (211) + Molla ad anello (212)

code:
Set Ricambi 0080230

Molla esterna percussore (214) + Molla interna percussore (213)

Abbattibuoi Cash Special
Abbattibuoi Cash Special calibro 22-25

Cariche mattazione Cash calibro 22
Cariche mattazione Cash calibro 25

Cariche mattazione

Cariche mattazione rosse \ red
Cariche mattazione blu \ blue
Cariche mattazione gialle \ yellow

Pungisalame Tridentum
Pungisalame in plastica con spilli inox

Accessori

code:

0071005

size: code:

cal. 9 0072003
cal. 9 0072004
cal. 9 0071001

code:

AHAA9180

Tridentum’
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Linea Accessori

Puliscicarne ot /

Raschietto puliscicarne 33500
Meat scraper cleaner

Batticarne tutto inox ot
Batticarne tutto inox 0,6 kg B98
Stainless steel heavy meat pounder 0,8 kg B98
1,0 kg B98
1,5 kg B8
2,0 kg B98
2,5 kg B98

Batticarne tutto inox ot
Batticarne tutto inox a paletta tonda 1,0 kg 98/A
Stainless steel meat pounder round shovel

Gancio inox normale

size: code:

Gancio inox normale 60x3 050
Stainless steel fixed hook 80x3 050
80x4 050
100x4 050
120x5 050 CD
140x5 050 C’D
140x6 050
160x6 050
180x6 050
180x7 050
180x8 050
200x9 050
220x10 050
250x12 050
300x12 050

Gancio inox ad ancora code: (—%
Gancio inox normale 1 punta 120x5 067A g )
Stainless steel anchor hook 120x6 067A

130x7 067A

at T .
~ Tridentum
#* L Made in Italy
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Linea Accessori

Gancio inox girevole con sfere da ambo i lati

size: code:

Gancio inox girevole 210x9 054
Stainless steel swivel hook 240x10 054
270x12 054

Gancio inox appendi pancetta

size: code:
Gancio inox appendi pancetta a 4 prese  180x6 63
Stainless steel 4 post hook for bacon 240x6 63

Gancio inox appendi pancetta

size: code:
Gancio inox appendi pancetta a 3 prese  180x6 62 :
Stainless steel 3 post hook for bacon -

Gancio inox appendi pancetta riversato

size: code:

Gancio inox appendi pancetta 180x6 69
riversato a 4 prese 240x6 69
Stainless steel 4 post hook for bacon

Crocchiera girevole inox

size: code:
Crocchiera girevole inox tipo rinforzato 320x3x430 64
Revolving Stainless steel hanger
strengt hened type

Campana raschiatrice inox ot

Campana raschiatrice inox con molla 81
Stainless steel scraper bell with spring

it T .
/~ Tridenfum
#* < Made in Italy




Affilatrice "L'Arrotina”

Affila coltelli “L'Arrotina” 230 V - monofase
Grinding and honing machine “L'Arrotina”

Feltro di ricambio
Felt parts

Nastro di ricambio originale grana 100
Original Spare belts grain 100

Nastro di ricambio non originale grana 100
Non original Spare belts grain 100

Linea Accessori

code:

AFV220

code:

AFF33

code:

AFF13

2503 / 100x50

Sega a nastro per prodotti congelati e hobbistica

Sega a nastro per prodotti congelati
e hobbistica monofase versione CE
Band saw Hp1 monofase

code:

HP1CE

at T .
~ Tridentum
#* L Made in Italy
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K18-01 230V

code:

Sega circolare per taglio quarti

Bilanciatore 920.415.100
Lama bovino KGZ180
Lama suino KFZ180
K 18-05 230V

code:

Sega circolare per taglio quarti

Bilanciatore 920.415.100

K 23-03 400V - K23-03 42V

code:

Sega circolare per taglio quarti

Sega circolare per taglio quarti

Trasformatore 42 V 912.010.382
Bilanciatore 920.418.100
Lama bovino KGZ230
Lama suino KFZ230

ST 40-11 230V - ST 30-11 230V

code:

Sega alternativa per taglio quarti

Bilanciatore 920.415.100
Lama per ST30 STFZ300
Lama per ST40 STFZ400

TECNOLOGIA PER MATTATOI + TAGLIOCARNI
TECHNIK FUR SCHLACHTUNG + ZERLEGUNG
TECNOLOGY FOR SLAUGHTERING + MEAT CUTTING
TECNICA PARA MATADEROS + SALAS DE DESPIECE

ricUnd

GERMAN QUALITY SLAUGHTER-TOOLS

Tridentum’
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TECNOLOGIA PER MATTATOI + TAGLIOCARNI

TECHNIK FUR SCHLACHTUNG + ZERLEGUNG
TECNOLOGY FOR SLAUGHTERING + MEAT CUTTING
TECNICA PARA MATADEROS + SALAS DE DESPIECE

Tutti gli altri macchinari FREUND

vengono forniti direttamente dalla casa madre

r<eUlv

GERMAN QUALITY SLAUGHTER-TOOLS

distributore per il mercato italiano

e
.~ Tridentum

4 <20
/“,-, =
® K
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Milano
BRESCIA

Collini S.r.l.

Safety Gloves Production
Zona Industriale - Frazione Javré

38080 Villa Rendena (Trento) - Italy

Tel. 0465.804561 - Telefax 0465.804860

www.tridentum.it - www.collini-srl.com
info@tridentum.it - info@collini-srl.com

Peschiera

Desenzano
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o™ ®
.~ Tridentum

Rivenditore - Distributor
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